
D e s s e r t

Bereit für ein abschließendes Geschmackserlebnis? Probiere unsere weiße 
Crème Brûlée von der Schokolade mit Lebkuchen-Crumble und Minzpesto.

zwölf.euro | A,C,G,H,O

Alles außer-gewöhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen, 
die je nach Saison variieren.

Aktuell zaubern wir euch ein winterliches Apfel-Zimt-Tiramisu mit gerösteten Nüssen.
elf.euro | A,C,H

Vegan, außergewöhnlich und schmeckt nach Sünde: 
Genieße unsere gebackenen Milchreisbällchen mit marinierten Heidelbeeren und

Bourbon-Vanillesauce
elf.euro | A,F,O

K ä s e
Also eines ist sicher: Der Graf und seine Gräfin l ieben Käse! Wir servieren euch
zum Abschluss gerne einen auserwählten Käseteller mit Chutneys und Nüssen.

sechzehn.euro | A,G,O

Außerdem empfehlen wir euch einen Blick in unsere Weinkarte 
und unsere Weinschränke.

Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.

Tipp zum Abschluss:
“1er Menü-Kombi” - von Stammgästen kreiert und getauft:

4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin + ein kleiner Espresso
zehn.euro

0,1l Muskat-Ottonel
Sekt Extra Dry
(Szigeti) passt

ausgezeichnet zu
Desserts!

sieben.euro.zwanzig


