
Backhendl-Sonntag

Abholung Sonntag 11:30

mit hausgemachtem(!) Kartoffelsalat 

Vorbestellung bis spätestens Samstag 21:00

JEDEN SONNTAG, NUR ZUM ABHOLEN

2 Personen
5 10

5 Personen 10 Personen

€ 36,00 € 90,00 € 170,00

+43 (0) 664/39 222 35

2

extra knusprigextra knusprig



S u pp e & V o r s p e i s e

G’schmackige Rinderkraftsuppe mit handgemachtem Grießnockerl oder unserem
g'schmackigen Leberknödel.

sechs.euro | A,C,G,L

Uns e r e  k l e i n e ,  f e i n e  M i t t a g s k a r t e
EIN AUSZUG UNSERER GROSSEN KARTE

NUR WERKTAGS, DO & FR MITTAG | 11.30-14.00, ZUSÄTZLICH ZUM MITTAGSMENÜ

H a u p t s p e i s e
Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 

Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit außergewöhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit

Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

D e s s e r t

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
 Graf’s DUETT VOM KALB! 

Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpüree und einer würzigen Sauce vom Schmorgemüse. 

dreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes RINDERFILET: 
Wie servieren die ein zartes Steak mit rahmigen Cognacnudeln, Parmesan & Blattspinat..

siebenunddreißig.euro | A,C,G,L,M,N,O

Beef Tatar - ja! 0815 - nein!
Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einer getrüffelten Kartoffel-Frühlingsrolle und einer

pikanten Tomaten-Salsa
siebzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Vegan & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine JUNGZWIEBELCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit einem Käse-Knäckebrot.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
acht.euro | A,F,N

Herrlich ist unsere FORELLE MÜLLERIN [wir servieren dir die Filets] mit einer Mandel-Hollandaise
und Butter-Kartoffel-Gemüse.

achtundzwanzig.euro | A,C,D,G,H,L,M,O

Unwiderstehlich:
Genieße unsern CHEESECAKE im Glas mit hausgemachtem Himbeersorbet und Zitronen-Minz-Pesto.

zwölf.euro | A,C,G,H,O



V o r s p e i s e
Beef Tatar - ja! 0815 - nein!

Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einer getrüffelten Kartoffel-Frühlingsrolle und einer
pikanten Tomaten-Salsa

siebzehn.euro | A,C,G,L,M,O

S u pp e

Oldschool, klassisch und doch ein bisserl anders:
 Im Cocktailglas servieren wir dir einen GARNELEN-COCKTAIL, mit gebratenem Tramezzinibrot,

Seesaiblingskaviar und herrlich mariniertem Seegras
siebzehn.euro | A,B,G,L,M,O

Wir haben ein veganes Highlight:
Gönn’ dir vegane ANTIPASTI [gegril ltes, eingelegtes Gemüse] mit veganem Parmesan und unseren

hausgemachten Blätterteigstangen
fünfzehn.euro | A,F,L,O

Manchmal sind gewöhnliche Suppen genau jene, welche dann außergewöhnlich gut schmecken.
Wir empfehlen unsere würzige RINDERKRAFTSUPPE mit handgemachtem Grießnockerl oder

unserem g'schmackigen Leberknödel.
sechs.euro | A,C,G,L

Vegan & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine JUNGZWIEBELCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit einem Käse-Knäckebrot.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
acht.euro | A,F,N

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.



Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 
Dann bestell doch unser WIENER SCHNITZEL VOM KALB, welches mit außergewöhnlich

viel Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit
Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.

siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

H a u p t s p e i s e

Dein SCHNITZEL kannst du aber auch als Variante vom SCHWEIN bestellen. Die Beilagen
sind in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das  Preiselbeer-Limetten-Chutney.

achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Gönn’ dir einen rosa gebratenen REHRÜCKEN mit gebratenen Pilz-Serviettenknödel-Würfeln,
Thymian-Kohlsprossenblättern und Cranberryjus.

achtunddreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
 Graf’s DUETT VOM KALB! 

Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpüree und einer würzigen Sauce vom Schmorgemüse. 

dreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes RINDERFILET: 
Wie servieren die ein zartes Steak mit rahmigen Cognacnudeln, Parmesan & Blattspinat..

siebenunddreißig.euro | A,C,G,L,M,N,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht für dich:
Wir bereiten dir ein außer-gewöhnliches PILZGULASCH mit gebratenen Kräuterseitl ingen und knusprig

gebackenen Kartoffel-Schafskäseknödeln zu.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

sechsundzwanzig.euro | A,F,L

Herrlich ist unsere FORELLE MÜLLERIN [wir servieren dir die Filets] mit einer Mandel-Hollandaise
und Butter-Kartoffel-Gemüse.

achtundzwanzig.euro | A,C,D,G,H,L,M,O

Graf’s GLACIERTE KALBSLEBER ist einer Speck-Zwiebelsauce mit aromatisiertem Duftreis und
gebratenem, wilden Brokkoli.

siebenundzwanzig.euro | A,G,L,M,O

Beliebt ist unsere gebratene PERLHUHNBRUST in Papriksauce á la “Paprikahendl” und Polentaknödel.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,L,O



D e s s e r t

Vanille-Haselnuss-PANNA COTTA mit Schokolade-Crunsh und Bananen, welche wir bei Tisch abflämmen.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

vierzehn.euro | A,F,O

Alles außer-gewöhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen, die je nach Saison variieren.
Aktuell kannst du ein MOHN-TIRAMISU mit Tante Brigittes Maril lenmarmelade genießen.

zwölf.euro | A,C,G,O

Unwiderstehlich:
Genieße unsern CHEESECAKE im Glas mit hausgemachtem Himbeersorbet und Zitronen-Minz-Pesto.

zwölf.euro | A,C,G,H,O

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.

Tipp zum Abschluss
“1er Menü-Kombi” - von Stammgästen kreiert und getauft:

4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin + ein kleiner Espresso
zehn.euro

Käseteller auf Anfrage - je nach Verfügbarkeit.

Unser veganes Dessert:


