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EIN AUSZUG UNSERER GROSSEN KARTE
NUR WERKTAGS, DO & FR MITTAG | 11.30-14.00, ZUSATZLICH ZUM MITTAGSMENU

gwjg/f/e/ g UOVé/Jg/e/ué/e/
G’'schmackige Rinderkraftsuppe mit handgemachtem GrieBnockerl oder unserem

g'schmackigen Leberknddel.
sechs.euro | A,C,G,L

Beef Tatar - ja! 0815 - nein!
GenielBBe unser feines Beef-Tatar an Mini-Ofenkartoffeln und einer lauwarmen,

hausgemachten Chili-Hollandaise.
siebzehn.euro | C,G,L,M,0O

Diese Suppe solltest du dir nicht entgehen lassen:
Wir kombinieren Graf's beliebte Gansleinmachsuppe mit einem Bréselknddel.
acht.euro | A,C,G,L,O

Heplspreiye

Du hast Lust auf ein bodenstédndiges Gericht?

Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit auBergewdhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverstandlich in Butterschmalz gebacken und mit
Petersilienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,0

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht fur dich:
Wir betten einen heiBen Weizentortilla mit Schafskdse-Spinat-Fiillung auf einem Kurbiskraut-Gulasch.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
vierundzwanzig.euro | A,F,L,M,O

Wir zaubern dir einen rosa gebratenen Zwiebelrostbraten vom Asaredo-Beef auf den Teller.
Dazu reichen wir Bratkartoffeln und Speckfisolen.
einunddreiBig.euro | A,G,L,M,O

GANS schén lecker..
Viele Jahre hat der Graf sein Gansl-Handwerk perfektioniert.
GenieBe seine klassische Weidegans auf Birnen-Rotkraut mit Kartoffelknédeln.
Seine wichtigsten Zutaten: Zeit, Leidenschaft und die ein oder andere Geheimzutat.
einunddreiBig.euro | A,C,G,L,O

Und jetzt wird’'s noch einmal auBergewd&hnlich gut:
Wir bereiten dir [in Knoblauchdl gebratene] Eismeergarnelen zu. Erganzt werden sie mit einem
Basilikum-Tomaten-Baguette, perfektioniert mit Parmesan.
Ein kleiner marinierter Rucolasalat rundet das Gericht ab.
neunundzwanzig.euro | A,B,G,L,M,0O

Pesyser|

HIGHLIGHT:
Unser hausgemachter Kiirbis-Schokoladebrownie mit Walnusseis ist ein wahrer Genuss.
zwélf.euro | A,C,G,H,O
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alles auBBer-gewdhnlich

oné/ﬁe/oé/e/

Beef Tatar - jal 0815 - nein!
GenieBe unser feines Beef-Tatar an Mini-Ofenkartoffeln und einer lauwarmen,

hausgemachten Chili-Hollandaise.
siebzehn.euro | C,G,L,M,0O

Besonders fein ist unser hausgemachtes Duett von der Gans:
Zarte Ganselebercreme und Verhackertes, dazu reichen wir Honigwein-Gelee und
getoastetes Schwarzbrot.
siebzehn.euro | A.C. G, L, M, O

Wir haben ein veganes Highlight:
Wir machen dir ein rauchiges Kaffee-Steinpilz-Parfait mit Pumpernickelcroutons,
fruchtigem Feigenchutney und eingelegten Pilzen.
finfzehn.euro | A,F,L,O

P

Manchmal sind gewdhnliche Suppen genau jene, welche dann auBBergewdhnlich gut
schmecken.
Wir empfehlen unsere wiirzige Rinderkraftsuppe mit handgemachtem GrieBnockerl oder
unserem g'schmackigen Leberknddel.
sechs.euro | A,C,G,L

Diese Suppe solltest du dir nicht entgehen lassen:
Wir kombinieren Graf's beliebte Gansleinmachsuppe mit einem Broselknddel.
acht.euro | A,C,G,L,O

Vegan & irrsinnig gut:
Wir bereiten dir eine Kiirbiscremsuppe zu und ergdnzen sie mit gerdsteten Kirbiskernen
und einer Kerndl-Espuma.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

acht.euro | A,F,L,O

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschrénke.
Wir haben erlesene Weine und Raritédten, die dein Gericht optimal ergédnzen.



Unser Begleit-Highlight!

Wir nennen es

“"Champagner-Bier”.

D=R GRAF IM STADTHAUS Flaschenvergorenes Edel-
' ' Hefebier mit feinen Perlen
und einzigartigem Charakter
(Szigeti), im Sektglas
serviert.

0,1l vier.euro.sechzig

alles auller-gewdhnlich

Ma,ovf/‘ b/f/e/{/b/e/
Du hast Lust auf ein bodenstédndiges Gericht?
Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit auBergewdhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverstandlich in Butterschmalz gebacken und mit

Petersilienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O0

Dein Schnitzel kannst du aber auch als Variante vom Schwein bestellen. Die Beilagen sind
in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das Preiselbeer-Limetten-Chutney.
achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Wir zaubern dir einen rosa gebratenen Zwiebelrostbraten vom Asaredo-Beef auf den Teller.
Dazu reichen wir Bratkartoffeln und Speckfisolen.
einunddreiBig.euro | A,G,L,M,0O

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes Rinderfilet.
Neben einer glacierten Géanseleber servieren wir ein Triffelrisotto und Babykarotten.
achtunddreiBBig.euro | A,G,L,M,O

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
Graf's Duett vom Kalb!
Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpliree und einer wiirzigen Sauce vom Schmorgemuse.
dreiBBig.euro | A,C,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht fir dich:
Wir betten einen heiBen Weizentortilla mit Schafskdse-Spinat-Fiillung auf einem Kurbiskraut-Gulasch.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
vierundzwanzig.euro | A,F,L,M,O

GANS schén lecker..
Viele Jahre hat der Graf sein Gansl-Handwerk perfektioniert.
GenieBe seine klassische Weidegans auf Birnen-Rotkraut mit Kartoffelknddeln.
Seine wichtigsten Zutaten: Zeit, Leidenschaft und die ein oder andere Geheimzutat.
einunddreiBig.euro | A,C,G,L,O

Herrlich ist unser Zanderfilet in Knusperpanade (ohne Haut) auf eingebrannten Kartoffeln
und Limettensauce.
achtundzwanzig.euro | A,C,D,G,L,M,0O

Und jetzt wird’s noch einmal auBergewdhnlich gut:
Wir bereiten dir [in Knoblauchél gebratene] Eismeergarnelen zu. Ergénzt werden sie mit einem
Basilikum-Tomaten-Baguette, perfektioniert mit Parmesan.
Ein kleiner marinierter Rucolasalat rundet das Gericht ab.
neunundzwanzig.euro | A,B,G,L,M,O
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alles auBer-gewohnlic

Gonn' dir dazu 1/16
K eisgekihlten SuBwein!
@/ e
vy VT

Alles auBer-gewdhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen, die je nach Saison variieren.
Aktuell kannst du ein Mozart-Tiramisu mit Mandelkrokant genief3en.
zwolf.euro | A,C,G,H,O

Unwiderstehlich:

GenieBe unser Tartelette mit Vanille-Maronicreme und marinierten Sauerkirschen.
vierzehn.euro | A,C,G,H,O

HIGHLIGHT:
Unser hausgemachter Kiirbis-Schokoladebrownie mit Walnusseis ist ein wahrer Genuss.
zwélf.euro | A,C,G,H,O

Du erndhrst dich vegan und méchtest ein 100% veganes Dessert genieBBen?
Dann bitte sag uns das uns wir bereiten dir eines zu.

Vas e

Also eines ist sicher: Der Graf und seine Grafin lieben Kase! Wir servieren dir zum Abschluss gerne
einen auserwdhlten Kéaseteller mit Marmelade und Nussen.
sechzehn.euro | A,G,0

“1er Menil-Kombi” - von Stammgaésten kreiert und getauft:
4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin + ein kleiner Espresso
zehn.euro

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschrinke.
Wir haben erlesene Weine und Raritédten, die dein Gericht optimal ergédnzen.



