
Backhendl-Sonntag

Abholung Sonntag 11:30

mit hausgemachtem(!) Kartoffelsalat 

Vorbestellung bis spätestens Samstag 21:00

jeden Sonntag, nur zum Abholen

2 Personen
5 10

5 Personen 10 Personen

€ 36,00 € 90,00 € 170,00

+43 (0) 664/39 222 35

2

extra knusprigextra knusprig



S u pp e & V o r s p e i s e

G’schmackige Rinderkraftsuppe mit handgemachtem Grießnockerl oder unserem
g'schmackigen Leberknödel.

sechs.euro | A,C,G,L

Uns e r e  k l e i n e ,  f e i n e  M i t t a g s k a r t e
EIN AUSZUG UNSERER GROSSEN KARTE

NUR WERKTAGS, DO & FR MITTAG | 11.30-14.00, ZUSÄTZLICH ZUM MITTAGSMENÜ

H a u p t s p e i s e
Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 

Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit außergewöhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit

Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

D e s s e r t

Beef Tatar - ja! 0815 - nein!
Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einem knusprigen Wan Tan-Tascherl, gefüllt mit

Spinat und Knoblauch-Aioli.
siebzehn.euro | A,C,G,L,M

Vegan & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine KARTOFFELCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit gebackenem Süßkartoffelknödel. 

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
acht.euro | A,F,L

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
 Graf’s DUETT VOM KALB! 

Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpüree und einer würzigen Sauce vom Schmorgemüse. 

dreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht für dich:
Wir bereiten dir eine außer-gewöhnliche KNÖDELLASAGNE mit Ratatouille-Füllung zu und

perfektionieren sie mit Pilzen und Parmesan.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

fünfundzwanzig.euro | A,L

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes RINDERFILET. 
Neben Zwiebel-Röstkartoffeln und gebratenem, wilden Brokkoli servieren wir einen Dijon-Senf-Jus.

sechsunddreißig.euro | A,G,L,M,O

Unser hausgemachter KAROTTENKUCHEN mit Vanille-Zimtsauce und das selbst kreierte Schokoladeeis
sind ein absolut genialer Abschluss und die perfekte Kombination.

vierzehn.euro | A,C,G,H,O



V o r s p e i s e
Beef Tatar - ja! 0815 - nein!

Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einem knusprigen Wan Tan-Tascherl, gefüllt mit
Spinat und Knoblauch-Aioli.
siebzehn.euro | A,C,G,L,M

S u pp e

Besonders fein ist unser hausgemachter GABELBISSEN:
 Unseren herrlichen Gabelbissen vom Hering servieren wir mit Salamichips und lauwarmen

Schwarzbrotcroutons.
fünfzehn.euro | A,C,G,L,M

Wir haben ein veganes Highlight:
Wir machen dir gebratene BULGUR-TALER mit veganer Schafskäsecreme und gepickeltem Gemüse.

sechzehn.euro | A,F,L,M

Manchmal sind gewöhnliche Suppen genau jene, welche dann außergewöhnlich gut schmecken.
Wir empfehlen unsere würzige RINDERKRAFTSUPPE mit handgemachtem Grießnockerl oder

unserem g'schmackigen Leberknödel.
sechs.euro | A,C,G,L

Diese Suppe solltest du dir nicht entgehen lassen:
KRAUTSUPPE nach Omas Rezept. Nicht fehlen dürfen hier Speck und Würstel.

Verfeinert wird mit Sauerrahm!
acht.euro | A,G,L,M,O

Vegan & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine KARTOFFELCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit gebackenem Süßkartoffelknödel. 

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
acht.euro | A,F,L

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.



Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 
Dann bestell doch unser WIENER SCHNITZEL VOM KALB, welches mit außergewöhnlich

viel Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit
Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.

siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

H a u p t s p e i s e

Dein SCHNITZEL kannst du aber auch als Variante vom SCHWEIN bestellen. Die Beilagen
sind in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das  Preiselbeer-Limetten-Chutney.

achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Gönn’ dir ein SCHWEINEFILET-SALTIMBOCCA auf Tomaten-Fregola Sarda und als Tüpfelchen
auf dem “i” knusprigen Rucola.

achtundzwanzig.euro | A,C,G,L,M,O

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
 Graf’s DUETT VOM KALB! 

Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpüree und einer würzigen Sauce vom Schmorgemüse. 

dreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes RINDERFILET. 
Neben Zwiebel-Röstkartoffeln und gebratenem, wilden Brokkoli servieren wir einen Dijon-Senf-Jus.

sechsunddreißig.euro | A,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht für dich:
Wir bereiten dir eine außer-gewöhnliche KNÖDELLASAGNE mit Ratatouille-Füllung zu und

perfektionieren sie mit Pilzen und Parmesan.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

fünfundzwanzig.euro | A,L

Und jetzt wird’s noch einmal außergewöhnlich gut:
Wir bereiten dir einen POCHIERTEN LACHS zu. Ergänzt wird er mit einem Bouillongemüse und

Krenkartoffeln. Eine Schnittlauchsauce rundet das Gericht ab.
achtundzwanzig.euro | C,D,G,L,M,O

Herrlich ist unser gegril ltes FILET VOM BUTTERFISCH mit Garnelen-Dillrisotto und Artischocken.
dreißig.euro | A,B,G,L,O

Unser Begleit-Highlight! 
Wir nennen es

“Champagner-Bier”. 
Flaschenvergorenes Edel-

Hefebier mit feinen Perlen
und einzigartigem Charakter

(Szigeti), im Sektglas
serviert.

0,1l vier.euro.sechzig

Graf’s GEBACKENE PERLHUHNBRUST ist ein wahrer Genuss, denn er füllt sie mit Hartwürstel,
Schinken, Bergkäse und Zwiebel. Ein lauwarmer, hausgemachter Kartoffel-Vogerlsalat ist die 

beste Ergänzung.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,L,M,O



D e s s e r t

Unser hausgemachter KAROTTENKUCHEN mit Vanille-Zimtsauce und das selbst kreierte Schokoladeeis
sind ein absolut genialer Abschluss und die perfekte Kombination.

vierzehn.euro | A,C,G,H,O

Alles außer-gewöhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen, die je nach Saison variieren.
Aktuell kannst du ein EIERLIKÖR-TIRAMISU mit weißer Schokolade und gepufftem Reis genießen.

zwölf.euro | A,C,G,H,O

Unwiderstehlich:
Genieße unser MILLE-FEUILLE mit Strudelteig und Topfencreme, anbei geröstete Pistazien und

marinierte Brombeeren.
vierzehn.euro | A,C,G,H,O

K ä s e
Also eines ist sicher: Der Graf und seine Gräfin l ieben Käse! Wir servieren dir zum Abschluss gerne

einen auserwählten Käseteller mit Marmelade und Nüssen.
sechzehn.euro | A,G,O

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.

Tipp zum Abschluss
“1er Menü-Kombi” - von Stammgästen kreiert und getauft:

4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin + ein kleiner Espresso
zehn.euro

Gönn’ dir dazu 1/16
eisgekühlten

Eis-/Süßwein!

Du ernährst dich vegan und möchtest ein 100% veganes Dessert genießen? 
Dann bitte sag uns das uns wir bereiten dir eines zu.


